
Entrecôte di vitello, crema di funghi porcini, ravioli al 
tartufo/€30

The Garden Burger, patatine fritte/ €26

Tentacolo di polpo e calamatara alla carbonara/ €28

Orto primaverile
/€21

Waffle di emmental e prezzemolo, rucola

Quattro Fromaggi Maccheroni Gratinati/ €23
Prosciutto Rostello alle erbe

Piatto del giorno (Solo a pranzo) / €18

Contorno extra / €6

• PIATTI PRINCIPALI •

Pissaladière alle erbe di Provenza e acciughe affumicate
/ €15

Il tagliere degli antipasti (consigliato per 2-4 persone)/ €24
Prosciutto di Parma e Spianata, Arancini e Foccaccia

La Planche Jardin (consigliato per 2-6 persone)€34
Antipasti, Pissaladière, Calamari fritti

Calamari fritti, salsa aioli/ €14

• ANTIPASTI •

Pollame pressato e foie gras al dragoncello/ €18

Sottaceti al curry bretoni

Duo di carciofi al pepe e asparagi verdi arrostiti/ €16

Orto primaverile di verdure cotte e crude al pistou/€13
Su un waffle al prezzemolo emmentaler

Tartare di gamberi semicotta, mango, avocado, succo di yuzu,/ 
€18

Wakame, emulsione di savora, 

Uovo Perfetto Bio con Crema di Spugnole e Fave/ €22

Foie gras e focaccia saltati in padella, 

Antipasto del giorno (Solo a pranzo)
/ €9

• 
• DA SOLO O DA CONDIVIDERE •

L’origine delle nostre carni e l’elenco degli allergeni sono disponibili su richiestaPrezzi netti in euro, IVA 10% e 20% inclusa, Carte di credito accettate a partire da €15, Assegni e buoni pasto non 
accettati.



• ICE CREAM•

Café Liégeois / €12

Chocolat Liégeois / €12

Dame Blanche / €12

Pera Belle Hélène/ €12

(Gelato alla vaniglia, pera sciroppata, cioccolato, panna 
montata, mandorle tostate)

Colonel Sorbetto al limone, vodka /€14

Prince William Sorbetto alla pera, distillato di pera /€14
, 

Limoncello Sorbetto al limone, limoncello / €14

L’Impériale Sorbetto al mandarino e Mandarine Impériale /
€14

Gelato / Sorbetto a piacere 2 o 3 gusti / €8 / €10
(Vaniglia, Cioccolato, Caffè, Pistacchio, Yogurt, Limone, 

Lampone, Mandarino, Pera – Gelatiere Artigianale)

Supplemento topping / €2,50 
Salsa al cioccolato, caramello, coulis di frutti rossi, panna montata

/ €2,50 

• MENU PRANZO •

(Disponibile mercoledì, giovedì e sabato, esclusi i 
giorni festivi)

Antipasto + Piatto principale / oppure / Piatto principale + Dessert

/ €22€

Antipasto + Piatto principale + Dessert / €27

Qualsiasi sostituzione di contorno comporta un supplemento di €3

• MENU BAMBINI (PITCHOUN MENU) • €15
(Per bambini sotto i 10 anni)

1 sciroppo aromatizzato con acqua o limonata
A scelta: Hamburger di manzo / Petto di pollo / Filetto

di pesce con patatine fritte
Dessert: Quindi gelato multifrutta o Paw Patrol o torta
al cioccolato

• MENU DEL VENERDÌ •

L’imperdibile Grande Aïoli Provenzale/ €25

Menu Aïoli + Dessert del giorno/ €31

L’origine delle nostre carni e l’elenco degli allergeni sono disponibili su richiesta Prezzi netti in euro, IVA 10% e 20% inclusa, Carte di credito accettate a partire da €15, Assegni e buoni pasto non 
accettati.



SPECIALITÀ 
DEL MERCATO

Scopri le nostre
proposte del giorno sulla

lavagna

Selezione di formaggi stagionati / €13

Millefoglie di pistacchi caramellati / €12

Babà al rum, panna montata alla vaniglia Bourbon / €12

Il generoso profiterole con gelato alla vaniglia Bourbon /€12

Pavlova alla fragola, rabarbaro e basilic / €12

Mousse al cioccolato, madeleine calda, pralina croccante / €12

Tartelletta agli agrumi, sorbetto al pompelmo / €12

Dessert del giorno / €9

Caffè o tè con dolcezze / €11 / €13

Irish Coffee / €14

• DESSERT •  

Prezzi netti in euro, IVA 10% e 20% inclusa, Carte di credito accettate a partire da €15, Assegni e buoni pasto non 
accettati.
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