
Pissaladière aux Herbes de Provence et Anchois Fumés/ 15€

La Planche Antipasti (recommandé pour 2 à 4 personnes)/ 24€
Jambon de Parme et Spianata, Arancini et Foccacia

La Planche Jardin (recommandé pour 2 à 6 personnes) /34€
Antipasti, Pissaladière, Calmars frits

Calmars frits, Sauce Aïoli/14€

Le Pressé de Volaille et Foie Gras à l’Estragon, /18€
Pickles au curry breton

Duo d’Artichaut poivrade et Asperges Verte rôtie /16€

Jardin Printanier de Légumes Cuit-crus au Pistou,/13€
Sur une gaufre emmental persil

Tartare de Crevette mi-cuit, Mangue, Avocat ,/18€
Wakamé, émulsion de savora, jus de Yuzu

L’Œuf Parfait Bio à la Crème de morille et févettes/ 22€
Foie gras poêlé et foccacia

Entrée du Jour (le Midi Uniquement ) /9€

• S E U L  O U  À  P A R T A G E R •

• P O U R  C O MM E N C E R •

•FORMULE DÉJEUNER •

Mercredi-Jeudi et Samedi (Hors jours fériés)

Entrée + Plat / Ou / Plat + Dessert / 22€

Entrée + Plat + Dessert / 27€

• FORMULE DEJEUNER DU  VENDREDI •

L’Incontournable Grand Aïoli Provençal / 25€

Menu Aïoli + Dessert du jour/ 31€

Sélection de Fromages Affinés / 13€

Millefeuille Caramélisé à la Pistache/ 12€

Baba au Rhum, / 12€
Crème fouettée à la Vanille Bourbon

La Généreuse Profiterole, / 12€
Glace Vanille Bourbon

Pavlova Fraise, Rhubarbe, Basilic/ 12€

Mousse au Chocolat, Madeleine tiède, / 12€
Croustillant Praliné

Tartelette aux Agrumes, Sorbet Pomelos/12€

Dessert du Jour / 9€

Café ou Thé Douceur / 11€ / 13€ 

Irish Coffee / 14€

Café Liégeois / 12€

Chocolat Liégeois / 12€

Dame Blanche / 12€

Fraise Melba/ 12€
(glace vanille, fraises, chantilly, amandes grillées)

Entrecôte de Veau, Crème de Cèpes, /30€
Raviolis à la Truffe

Le Burger du Jardin, Frites / 26€

Tentacule de Poulpe et Pates Calamatara /28€
Façon Carbonara

Jardin Printanier de Légumes /21€
Gaufre Emmental et persil ,Roquette

Gratin de Macaroni Quattro Fromaggi / 23€
Jambon Rostello aux Herbes

Plat du Jour (le Midi Uniquement) / 18€

Supplément de garniture /6€

• P O U R  E N  F A I R E  U N  P L A T •

• G O U R M A N D I S E S •  

Prix nets en euros, TVA 10 et 20% service inclus,
carte bancaire à partir de 15 €, chèques et titres restaurant refusés



Eau plate ou gazeuse 100cl/ 7,80€

Perrier, coca, coca zéro 33cl/ 6€
Orangina, Fuzztea, Schweppes tonic 33cl / 5€

Jus de fruits  25cl/ 5€
Ananas, orange, pomme, pamplemousse rose, tomate

Café, déca / 3,20€

Bière bouteille: Fada blonde, Fada blanche 33cl/ 8€
Pietra 33cl  / 10€

Ricard 4cl  / 4,50€

• TARIFS DES BOISSONS• 

• Q U E L Q U E S  U N S  D E  N O S  V I N S • 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix nets en euros, TVA 10 et 20% service compris, CB à partir de 15€, Chèque refusé.


